LA CARTE PAUSE DEJ - MENU COMPLET 28€
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ENTREES - 10 €

SALADE DE THON EN CROUTE DE CEREALES, HUILE TOMATEE
ou
OEUF MOLLET DE POULE FERMIERE FACON MEURETTE
ou
DUO DE MELON ET PASTEQUE AUX COPEAUX DE JAMBON SERRANO
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PLATS - 18 €

L'AILE DE RAIE ROTIE FACON GRENOBLOISE
POMMES DE TERRE NOUVELLES
ou
FRICASSEE DE ROGNONS DE VEAU
SAUCE CREMEE A LA GRAINE DE MOUTARDE
ou
ECHINE DE PORC CARAMELISEE AUX NOTES DE PIMENT FUME
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DESSERTS - 6.50 €

PROFITEROLES A LA GLACE VANILLEE, SAUCE CHOCOLAT
ou
SOUPE DE MANGUE ANANAS, SORBET CITRON VERT
ou
LA FRAISE FRANCAISE ET SON BEIGNET SUCRE

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS
LISTE DES ALLERGENES ET ORIGINE DES VIANDES DISPONIBLES SUR DEMANDE

GARNITURES
DE LA SEMAINE

MOUSSELINE DE
POMMES DE TERRE
A L'HUILE D'OLIVE

ET
RAGOUT DE POIS
CHICHES ET CAROTTES
AU CURCUMA
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