
G A R N I T U R E S
D E  L A  S E M A ﻿I N E

R I Z  B A S M A T I

P A R F U M É

E T  

J A R D I N I È R E  D E

L É G U M E S

P L A T S  -  1 8  €

T E R R E - M E R  D E  C H I P I R O N S  ,  S A U C E  C R É M É E  À  L ’ E N C R E  D E  S E I C H E

O U

C R O U S T I L L E  D ’ É M I E T T É  D E  B O E U F ,  S A U C E  P O R T O

O U

É C H I N E  D E  P O R C  C A R A M É L I S É E ,  S A U C E  P I M E N T  F U M É

 E N T R É E S  -  1 0  €

C R È M E  P A R M E N T I E R  A U X  P O M M E S  D E  T E R R E  E T  P O I R E A U X

O U

 N O T R E  T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  E T  S O N  C H U T N E Y  D ’ O I G N O N S

O U

S A L A D E  B É A R N A I S E  A U X  B É A T I L L E S  D E  C A N A R D

    D E S S E R T S  -  6 . 5 0  €

C R È M E  B R U L É E  À  L A  G R A I N E  D E  V A N I L L E

 O U  

M É L I - M É L O  D E  P O M M E S  E N  C H A U D - F R O I D

 O U  

N O T R E  P A R F A I T  G L A C É  A U X  P R U N E A U X

T O U S  N O S  P L A T S  S O N T  F A I T S  M A I S O N  À  P A R T I R  D E  P R O D U I T S  F R A I S  
L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  D I S P O N I B L E S  S U R  D E M A N D E

* * * * * * * * *

* * * * * * * * *

L A  C A R T E  P A U S E  D É J  -  M E N U  C O M P L E T  2 8 €


	LA CARTE PAUSE DÉJ - MENU COMPLET 28€
	ENTRÉES - 10 €
	CRÈME PARMENTIER AUX POMMES DE TERRE ET POIREAUX
	OU
	NOTRE TERRINE DE CAMPAGNE ET SON CHUTNEY D’OIGNONS
	OU
	SALADE BÉARNAISE AUX BÉATILLES DE CANARD
	PLATS - 18 €
	TERRE-MER DE CHIPIRONS , SAUCE CRÉMÉE À L’ENCRE DE SEICHE
	OU
	CROUSTILLE D’ÉMIETTÉ DE BOEUF, SAUCE PORTO
	OU
	ÉCHINE DE PORC CARAMÉLISÉE, SAUCE PIMENT FUMÉ
	GARNITURES
	DE LA SEMA﻿INE
	RIZ BASMATI
	PARFUMÉ
	ET
	JARDINIÈRE DE LÉGUMES

	DESSERTS - 6.50 €
	CRÈME BRULÉE À LA GRAINE DE VANILLE
	OU
	MÉLI-MÉLO DE POMMES EN CHAUD-FROID
	OU
	NOTRE PARFAIT GLACÉ AUX PRUNEAUX
	TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON À PARTIR DE PRODUITS FRAIS



